L’ antipasto

La parmigiana siciliana € 850

(melanzane, pomodoro, basilico, parmigiano, mozzarella, cipolla)

Involtini di tonno affumicato in agrodolce € 11,00

(tonno affumicato, formaggio dolce, pistacchio, cipolla, glassa di aceto balsamico, basilico)

La tartara di tonno €11,00

(tonno servito crudo, rucola, limone, pepe nero, prezzemolo)

La caponata di pesce spada €12,00

(melanzane, pesce spada”, capperi, olive, pomodoro fresco, aceto, zucchero, cipolla, sedano)

L’antipasto della casa ™" €13,00

(specialita della casa a base di verdure)

La macedonia di Gamberi di Mazara €14,00

(gamberi di Mazara™ serviti crudi e frutta di stagione)

La carrellata di pesce "% €17,00

(specialita della casa a base di pesce )

Crudite di pesce €22,00

(pesce del giorno crudo ™)
I primi piatti

I maccheroncini alla norma €1000

(pasta fresca®”, salsa di pomodoro, melanzane, ricotta infornata, pizzico di panna, cipolla)

I Tagliolini eoliani €11,00

(tagliolini all’uovo, capperi, olive verdi, olive nere, pomodorino, basilico, menta, aglio,

mandorle, scaglie di caciocavallo)

I tagliolini alla Galeone €12,00

(tagliolini all’'uovo , pomodorini, acciughe fresche, capperi, mollica tostata, aglio,

peperoncino, basilico, menta)

Gli spaghetti al sugo di totani €14,00

(Pomodoro, totano, cipolla, basilico, capperi, aglio)

Le casarecce di Sicilia € 1500

(pasta fresca’”’, pesce spada™, melanzane, pomodorini, cipolla, aglio, mentuccia, basilico)

1l risotto alla pescatora €15,00

(frutti di mare™, prezzemolo, pomodorini, aglio, pepe nero)

La carbonara di mare €17,00

(spaghetti ,cozze, vongole, gamberetti”, zucchine, uovo, panna, prezzemolo, aglio, pepe nero)

Gli spaghetti alle vongole €17,00

(vongole, prezzemolo, aglio, pepe nero)



I secondi di pesce

Le acciughe a beccafico €13,00

(acciughe, mollica, formaggio grattugiato, prezzemolo, capperi, aglio, pomodoro fresco,

uovo, rucola , uva sultanina)

11 fritto misto™'” €15,00

Gli involtini di pesce spada €16,00

(pesce spada™,pangrattato, formaggio, prezzemolo, capperi, aglio)

[ totani ripieni ammollicati €16,00

(totani, mollica,uovo, formaggio pecorino, prezzemolo, aglio, capperi, mozzarella,
filetti di pomodoro, basilico)

La tagliata di tonno con insalata mediterranea €18,00

(tonno appena scottato, rucola, pomodorini, frutta di stagione, limone)

1 gamberoni con panatura alle erbette €20,00

(gamberoni™, mollica, pecorino, aglio, menta, prezzemolo, rosmarino, pistacchio)

La ricciola in agrodolce €22,00

(cipolla, aceto, mandorle tostate, rucola)
1l pescato del giorno  arkg €60,00

L’Aragosta e la Zuppa di pesce solo su ordinazione

I secondi di carne

Le scaloppine alla malvasia®’ con erba cipoliina € 9,00

1l petto di pollo in agrodolce*’ € 9,00

(petto di pollo, margarina, cipolla, aceto, basilico)

Lo sformato di carne €14,00

(fonza di maiale, pancetta, pangrattato, formaggio, pera, noci, noce moscata, mela,)

La tagliata di manzo €18,00
(manzo appena grigliato, scaglie di parmigiano, burro)

I contorni
Le patate fritte ™' € 4,50
L’insalata mista € 4,50
Le verdure grigliate € 5,00

Contorno del giorno € 5,00



Le insalatone

L’insalata caprese €10,00

(pomodoro, mozzarella, basilico)

Cous cous alle verdure €11,00

(cous cous, zucchine, melanzane, peperoni, pomodoro, patate)

L’insalata finocchio e arancia €11,00

(finocchio, arancia, rucola, limone)

L’insalatona Galeone €12,00

(patate, polipo™, pomodoro, prezzemolo, capperi, lattuga, cipolla)

L’insalatona Eoliana €12,00

(lattuga, pomodoro, mozzarella, capperi, olive, patate lesse, tonno sott olio, pane

tostato, basilico)

L’insalata fresca €12,00

(farro, mozzarella, basilico, pomodoro ciliegino, cetriolo, rucola, mais)

L’insalata di pesce spada €14,00
(pesce spada affumicato, arancia, [imone, capperi, rucola, basilico, mentuccia,

mandorle, uva sultanina)

Dessert del giorno € 5,00
Frutta di stagione € 5,00

Servizio € 2,00

*1 il prodotto contrassegnato potrebbe essere surgelato
*2 i prodotti contrassegnati presentano tracce di uovo

*3 i prodotti contrassegnati presentano tracce di farina



La Pizzeria

Focaccia

(olio, origano)

Biancaneve

(mozzarella)

Margherita

(pomodoro, mozzarella, basilico)

Marinara

(pomodoro, aglio, origano, olio)

Primavera

(pomodoro, mozzarella, prosciutio)

Napoli

(pomodoro, mozzarella, acciughe, origano)

Greca

(pomodoro, mozzarella, olive nere)

Calzone

(pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto)

Nostrana

(mozzarella, patate al forno, rosmarino)

4 Formaggi

(mozzarella, caciotta affumicata, gorgonzola, scaglie di grana)

Lipari

(pomodoro, mozzarella, tonno in scatola, cipolla)

McDonald's

(pomodoro, mozzarella, patatine fritte”, wurstel)

Al fumo

(pomodoro, mozzarella, caciotta affumicata, pancetta)

4 stagioni

(pomodoro, mozzarella, prosciutto, carciofi, olive)

Norma

(pomodoro, mozzarella, ricotta infornata, melanzane, basilico)

Schiacciata Eoliana

(pomodoro fresco, mozzarella, acciughe, prosciutto cotto)

FEoliana

(pomodoro fresco, mozzarella, scarola, acciughe, olive)

Bufala

(pomodoro, mozzarella di bufala, basilico)

€ 4,00

€ 4,50

€ 5,00

€ 6,00

€ 7,50

€ 7,50

€ 7,50

€ 8,00

€ 9,00

€ 9,00

€ 9,00

€ 9,00

€ 9,50

€10,00

€10,00

€10,00

€10,00

€10,50



Capricciosa €11,00

(pomodoro, mozzarella, prosciutto, funghi, carciofi, olive)

Al pistacchio €11,00

(mozzarella,funghi, speck, pistacchio)

Rucola €11,00

(pomodoro fresco, mozzarella, prosciutto crudo, rucola, scaglie di grana)

Contadina €11,00

(pomodoro fresco, mozzarella, patate al forno, capperi, olive, origano, cipolla)

Vegetariana €11,00

(pomodoro fresco, mozzarella, melanzane grigliate, zucchine grigliate, peperoni

grigliate, cipolla)

Vulcano €11,00

(mozzarella, pomodoro fresco, salsiccia, funghi, cipolla)

Desiree €11,00

(pomodoro fresco, mozzarella, lattuga, prosciutto crudo)

Stromboli €11,00

(pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi, uovo cotto in forno)

Cannolo siciliano €11,50

(pomodoro fresco, mozzarella, ricotta fresca, melanzane, basilico)

Diavola €11,50

(pomodoro, mozzarella, salame piccante, peperoncino, ricotta fresca)

Faraglioni €12,00

(pomodoro, mozzarella, mascarpone, pancetta, noct)

Alicudi €12,50

(pomodoro, mozzarella, funghi porcini, panna, prosciutto crudo )

Galeone €12,50

(pomodoro, mozzarella, pesce spada™, melanzane, mentuccia)

Tavoletta €13,00

(pizza servita su una tavoletta e farcita di tre gusti a scelta del menil)

Supplemento € 250

bufala, prosciutto crudo, noci, pancetta, funghi porcini, speck,

Altri supplementi € 2,00

*1 il prodotto contrassegnato potrebbe essere surgelato



BIBITE

Bibite in lattina

(coca cola, coca light, coca zero, fanta chinotto, the freddo)

Birra bottiglia Heineken cl 66 estera - 5% vol
Birra bottiglia Moretti cl 66 Italiana - 4,8% vol
Birra bottiglia Menabrea cl 66 Italiana - 4,8% vol

Birra Semedorato birra siciliana cl 66 - 5% vol
(Birrificio Semedorato a Sommatino prov. di Caltanissetta in Sicilia)

Birra dello Stretto cl 66 - 4,9% vol.

(Birrificio Messina in Sicilia)

Birra Bottiglia Heineken cl 33 estera - 5% vol
Birra Bottiglia Moretti cl 33 Italiana - 4,8% vol
Birra Bottiglia Menabrea cl 33 Italiana - 4,8% vol
Birra dello Stretto cl 33 - 4,9% vol.

(Birrificio Messina in Sicilia)

Birra Semedorato birra siciliana cl 33 - 5% vol
(Birrificio Semedorato a Sommatino prov. di Caltanissetta in Sicilia)

Birra Artigianale Siciliana Tari ORO cl 33 - 5% vol
Acqua 7 litro

Acqua 1 litro

Caffe

Caffe orzo / Caffe decaffeinato

Cappuccino

Cioccolata calda

Sanbitter Dry - Rosso

Schweppes tonica

Succhi di frutta

(arancia, ananas, pera, pesca)

The caldo

Liquori

Amaro del Capo / Averna

Amaro Jagermeister Wolfenbuttel Germany

Amaro Amara

(arancia rossa siciliana) 30% vol.

Amaro Amacardo

(arancia rossa e carciofino selvatico dell’etna) 30% vol.

Grappa Amacardo

(al carciofino selvatico dell’etna) 40% vol.

Vitess
(Brandy, Verdello Siciliano e Menta secca) 30% vol.

Grappa Oris invecchiata Villa Sandi 40% vol.

(grappa ambrata , vinacce miste, affinata in piccole botti di legno)

Grappa Bianca superiore Villa Sandi 40% vol.

(grappa giovane di pura vinaccia vinificata in bianco) Crocetta del Montello (TV)

Whisky

(Glen Grant 5 anni — Jhonny Walker Red Label)
Prosecco o Vino al calice
Malvasia al bicchiere
Campari

%5 Vino in caraffa della casa

Banco

€ 2,00

€ 6,00
€ 4,50
€ 5,00
€ 6,00

€ 6,00

€ 3,00
€ 2,00
€ 3,00
€ 3,00

€ 3,00

€ 6,00
€ 1,00
€ 2,00
€ 1,00
€ 1,50
€ 2,00
€ 3,50
€ 3,00
€ 2,00
€ 2,00

€ 2,00
€ 3,50
€ 3,50
€ 3,50
€ 4,50

€ 4,50

€ 4,50

€ 3,50

€ 4,50

€ 4,50

€ 5,00

€ 4,50
€ 3,50
€ 3,50
€ 5,50

Tavolo

€ 2,50

€ 6,50
€ 5,00
€ 5,50
€ 6,50

€ 6,50

€ 3,50
€ 2,50
€ 3,50
€ 3,50

€ 3,50

€ 6,50
€ 1,00
€ 2,50
€ 1,20
€ 2,00
€ 2,50
€ 4,00
€ 3,50
€ 2,50
€ 2,50

€ 2,50
€ 4,00
€ 4,00
€ 4,00
€ 5,00

€ 5,00

€ 5,00

€ 4,00

€ 5,00

€ 5,00

€ 6,00

€ 5,00
€ 4,00
€ 4,00
€ 6,00



PROSECCO E VINI FRIZZANTI

ASTORIA crocetta del M.(lo (Tv)

Galie Prosecco Treviso DOC € 17,00
®Prosecco 100% Vol 11%

METODO CLASSICO

AZIENDA AGRICOLA G. MILAZZO Campobello &i Licata (Ag)
(SPUMANTE SICILIANO 24/36 MESI SUI LIVIETT)

Milazzo Classico Brut VSO - IGP BIO € 30,00
Inzolia dominante 70%, Chardonnay 30% Vol 12,5%

VINO FRIZZANTE

AZIENDA AGRICOLA G. MILAZZO Campobello di Licata (Ag)
Bianco di Nera Piu I1GP BIO € 20,00

Nero Cappuccio e Insolia Vol.12%

CHAMPAGNE

JOSEPH PERRIER CHALONS EN CHAMPAGNE
Champagne Cuvee Royal Brut € 55,00

Chardonnay 35% , Pinot Noir 35%, Pinot Meunier 30% Vol 12%

VINI BIANCHI

CANTINE CELLARO Ssambuca di sicifia (AG)

Quattro Borghi IGP Terre Siciliane € 13,00
Grillo 100% wvol. 13%

C.VA. Canicatti (Ag)

Grillo Bio Aquilae I1GP € 15,00
gri[[O 100% Vol. 12,50%

MANDRARQOSSA Menfi (ag)

Chardonnay poc Sicilia € 1500
Chardonnay 100% Vol 13,5%

AZIENDA AGRICOLA G. MILAZZO Campobello &i Licata (Ag)

Castello Svevo IGP BIO € 17,00
Inzolia 50% , Catarratto 50% Vol 12.5%

Maria Costanza IGP BIO € 29,00
Inzolia dominante 70%, Chardonnay 30% Vol 13%

Selezione di famiglia DOP BIO € 34,00
5 Cloni di Chardonnay Vol 13,5%

PLANETA castiglione &i Sicifia (Ct)

Etna Bianco bocC € 23,00

Carricante 100% Vol 13%



AZ. AGR. VIRGONA Malfa Salina (Me)
Salina Bianco IGT € 18,00

Malvasia 90%, Inzolia 5%, Catarratto Lucido 5 %, Vol 13%

TENUTA CASTELLARO cipari (Me)

Bianco Porticello I1GP BIO € 26,00
Carricante 60%, Moscato 40%, Vol 12%

Bianco Pomice IGP BIO € 30,00
Malvasia 60%, Carricante 30%, e altri vitigni autoctoni 10% Vol 13,5%
VINI ROSATI
AZ. AGR. VIRGONA Malfa Salina (Me)
Salina Rosato IGT € 17,00

Nerello Mascalese 90%, Corinto Nero 10% Vol 12,5%

VINI ROSSI SICILIANI

CANTINE CELLARO Sambuca di sicilia (AG)

Quattro Borghi i1GP € 13,00
100% Nero d’avola vol 14%

AZIENDA AGRICOLA G. MILAZZO Campobello &i Licata (Ag)

Castello Svevo IGP BIO € 18,00
Nero d’avola 85%, Barbera 5%, Perricone 10% Vol. 12, 5%

Maria Costanza IGP BIO € 33,00
Nero d’Avola 100% Vol 13,5%

PLANETA vittoria (Rg)

Cerasuolo di Vittoria bOCG € 20,00
Nero d’Avola 60%, Frappato 40% Vol 13%

PLANETA castiglione di Sicilia (Ct)

Etna Rosso boc € 21,00
Nerello Mascalese 100% Vol. 13%

TENUTA CASTELLARO cripari (Me)

L’ Ottava Isola Etna boc € 28,00

Nerello Mascalese 80%, Nerello Cappuccio 20% Vol. 13,5%

Nero Ossidiana IGP BIO € 31,00
Nero d’avola 20%, Corinto nero 60% e altri vitigni autoctoni 20% Vol. 14,5%
SOFFIO SULLE ISOLE Vulcano (ME)

Soffio sulle Isole iGP Terre Siciliane € 27,00

100% Ciliegiolo vol 14%



